
Ontdek het vanillegamma van



Het vanillegamma van Sébalcé komt naar je toe!

•  Sébalcé is al 55 jaar dé favoriet onder Franse patissiers. 

•  Van gebak tot ijs: de extracten en aroma’s van Sébalcé 
geven elke creatie een heerlijke vanillesmaak!

•  De combinatie van hoogwaardige grondstoffen 
en jarenlange knowhow levert producten van 
uitzonderlijke kwaliteit op. 

 Wil jij deze topper ook in jouw assortiment? Ontdek 
het aanbod en trakteer je klanten op 25% korting!



Ontdek ons vanillegamma

Vanille Tahitensis
extract met zaadjes

Vanille Madagascar
extract

Vanille Bourbon
extract met zaadjes

Vanille
aroma en kleurstof



Vanille Tahitensis  
extract met zaadjes

•  Een houtachtige aanzet, gevolgd door een zoete vanille-en 
bloementoets, lichtjes anijsachtig.

•  Vergelijkbaar met het gebruik van échte vanillepeulen, 
dankzij de hoge concentratie vanillezaadjes.

•  Kook-, bak- en vriesbestendig. 

Bereidingen 
Banketbakkersroom, crème brûlée, 
vla, ijs, bavaroises, mousses, 
macarons, bonbons, gebak, 
biscuit …

Geschikt voor 
bakkerij, patisserie, chocolaterie, 
ijsbereiding, commerciële en 
institutionele catering

Standaarddosering 
10 tot 20 g/kg

Fles van 0.5 l
100% recycleerbare fles

6 flessen/verpakking
3506170022660

Ons vanillegamma

 1-48-250001

Stéphane Glacier 
(Meilleur ouvrier de 

France Pâtissier 2000)

Een levendig en intens 
profiel voor een zuivere 

vanillesmaak.”
“



Vanille Madagascar  
extract

•  Intense vanillesmaak 
met noten van karamel. 

•  Kook-, bak- en vriesbestendig.

Bereidingen 
Banketbakkersroom, crème 
brûlée, vla, ijs, bavaroises, 
mousses, macarons, bonbons, 
gebak, biscuit ….

Geschikt voor 
bakkerij, patisserie, chocolaterie, 
ijsbereiding, commerciële en 
institutionele catering

Standaarddosering 
40 g/kg

Ons vanillegamma

 1-48-250002

Stéphane Glacier 
(Meilleur ouvrier de 

France Pâtissier 2000)

Dezelfde aromatische 
intensiteit en rijkdom als echte 

vanille, maar dan zonder het 
vanillestokje te moeten splijten, 

schrapen en infuseren.
”

“

Fles van 1 l
100% recycleerbare fles

6 flessen/verpakking
3506170022691



Vanille Bourbon  
extract met zaadjes

•  Intense, romige en kruidige vanille.

•  Vergelijkbaar met het gebruik van échte vanillepeulen, 
dankzij de hoge concentratie vanillezaadjes.

•  Kook-, bak- en vriesbestendig. 

Ons vanillegamma

 1-48-250003

Stéphane Glacier 
(Meilleur ouvrier de 

France Pâtissier 2000)

Een intens Bourbon-vanilleprofiel,
dankzij de hoge concentratie 

vanillezaadjes. Bijna niet te 
onderscheiden van echte 

vanillepeulen.
”

“

Bereidingen 
Banketbakkersroom, crème brûlée, 
vla, ijs, bavaroises, mousses, 
macarons, bonbons, gebak, 
biscuit …

Geschikt voor 
bakkerij, patisserie, chocolaterie, 
ijsbereiding, commerciële en 
institutionele catering

Standaarddosering 
10 tot 20 g/kg

Fles van 0.5 l
100% recycleerbare fles

6 flessen/verpakking
3506170022721



Vanille
aroma en kleurstof

•  Vanillearoma en -kleurstof, versterkt 
door een vleugje karamel.

• Uitstekende prijs-kwaliteitverhouding

•  Kook-, bak- en vriesbestendig.

Bereidingen 
Banketbakkersroom, crème 
brûlée, vla, ijs, bavaroises, 
mousses, macarons, bonbons, 
gebak, biscuit …

Geschikt voor 
bakkerij, patisserie, chocolaterie, 
ijsbereiding, commerciële en 
institutionele catering

Standaarddosering 
10 tot 20 g/kg

Fles van 1 l
100% recycleerbare fles

6 flessen/verpakking
3506170022752

Ons vanillegamma

 1-48-250004

Stéphane Glacier 
(Meilleur ouvrier de 

France Pâtissier 2000)

”
“Een vanille-aroma 

met uitstekende prijs-
kwaliteitverhouding.



Trakteer je klanten op korting!

 Van 22 april t.e.m. 25 juni kan jij klanten een 
mooie promo aanbieden. Een fijn cadeau 
voor hen, en een boost voor jouw verkoop!

*6 flessen van één product naar keuze

25%
korting

bij aankoop 
van 1 karton *



Hoe werkt de promo?

Neem Sébalcé vanaf 25 maart op 
in je assortiment! 

Plaats je bestelling via 
customerservice@oetker.be

Wij passen de korting van 25% 
meteen toe op de factuur.

Zet Sébalcé en de 
kortingsactie in de kijker!



Onze campagne

Natuurlijk ondersteunen wij je met een uitgebreide campagne. Wij nemen de communicatie richting potentiële 
klanten op ons. Zo weten ze dat ze bij jou terecht kunnen. 

Start bestellingen voor grossiers: neem Sébalcé op in je assortiment met 25% korting

Start promo voor jouw klanten

Lancering website Sébalcé

Introductiemailing vanuit Sébalcé

Postmailing met introductiepromo

Introductiemailing via Professional Media Group (Bakery) 

Introductiemailing via Bakkers Vlaanderen

Advertentie Professional Media Group (Chocolaterie)

Remindermailing

Einde promo

25 maart

22 april

25 april

Mei

Juni

25 juni



Ontdek alles over onze producten en promo’s via www.oetker-professional.be

Zit je met vragen? Wij helpen je graag verder! 
Contacteer je account manager of mail professional@oetker.be


