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EQUIPMENT - INGREDIENTS - STORAGE

Deegverdeler

Mercure 4

De hydraulische verdeler Mercure 4 is een
machine voor het verdelen van
een afgewogen deegstuk in 20 gelijke stukken.

Dust Control Systeem

Bij de meeste verdelers wordt er bloem in de lucht
geblazen tijdens het pressen. Het Dust Control
Systeem zorgt ervoor dat de bloem wordt
opgevangen en wordt verzameld in een schuif
onder de machine.

Stop & Go Systeem

De oliepomp slaat automatisch af als er geen
oliedruk nodig is. Tijdens een cyclus van ongeveer
40 seconden, inclusief in en uitladen van het deeg,
werkt de pomp slechts 15 seconden. Dit is een
energiebesparing van 60%. Ook is het aangenamer
werken met minder lawaai.

Elektronische vergrendeling van de messen die
ervoor zorgt dat de messen niet naar boven komen
voor er geprest wordt. Zo kunnen de messen niet
plooien.

Hydraulische piston met dubbel werkrichting. Dit
garandeert een perfecte terugkeer van de messen
en duwblokken, wat niet altijd het geval is met
veren.

De motor en de oliekleppen zijn beschermd tegen

bloem en stof door het Dust Control systeem.

De machine wordt bediend door 2 knoppen die
ergonomisch gesitueerd zijn op de machine.

Gemakkelijk te reinigen: De achterzijde en de
zijkanten van de machine kunnen heel gemakkelijk
geopend worden, de messen kunnen apart
omhoog komen en de duwblokken zijn makkelijk te
demonteren.

Verrijdbaar

Optioneel zijn verschillende grillen beschikbaar
voor andere verdelingen.
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Dust Control Systeem

Eenvoudig reinigen

Technische Specificaties

Aantal verdelingen 20
Minimum gewicht (g) 150
Maximum gewicht (g) 900
Volume kuip BxDxH (L) 27,0
Afmetingen duwblokken BxD (mm) 100x100
Werkhoogte (mm) 958
Totaal vermogen (kW) 1,05
Voedingsspanning 3x240 - 400 V 50Hz
Afmetingen BxDxH (mm) 540x890x1650
Gewicht (kg) 240
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